caumavasa

#CAMARASAEVERYDAY

Para picar

Gilda Camarasa con nuestra salsa aperitivo
(P-SO2) 1,90 €/uni

Anchoa 00 del Cantdbrico

con pan con tomate (G-P) 3,60 €/uni

Croqueta de cecina eco de Cal Tomas
y puerro (G-L-0) 2,90 €/uni

Croqueta de pollo a la catalana
(G-FS-L-0) 2,90 €/uni

Patatas bravas con romesco picante
y alioli (FS-O-G) 6,90 €

Chipirones con huevo de codorniz

y mayonesa de lima (G-CM-0) 14,90 €

Entrantes

Bao de ossobuco con mayonesa de chipotle
menta y cebolla encurtida (G-O-S02) 7,20 €/uni

Mini brioche de costilla de cerdo

a baja temperatura, mayonesa de kimchiy
encurtidos (G-SO2-0) 7,50 €

Saam de merluza al a romana

salsa tartara y nuestro pico de gallo (G-O-P) 8,50 €

Ensaladilla especial con huevo frito con puntilla
y jamon ibérico (P-O-S02-G) 14,50 €

Crema del dia
8,50 €

Burratina con hummus de berenjena
aguacate, tomate, esparragos y frutas de
temporada (L-FS-S) 14,90 €

Wok de judia verde

con pollo a baja temperatura, setas asiaticas y
vinagreta de crema de cacahuete (FS-SY-S)
14,90 €

“Trinxat de la cerdanya”

con butifarra negra, papada ibérica y torrezno
de Soria (G) 14,50 €

Nuestra ensalada Imperial

con su ventresca de atun y sus gildas (P-SO2)
14,90 €

Tomate de temporada con ventresca,
cebolla, aceituna muerta y piparras (P-SO2)
14,90 €

Poke de salmén con aguacate y mango,
edamame, arroz basmati, cebolla y pepino
encurtidos (SY-S-P-S502) 14,90 €

Tartar de atdn rojo y aguacate

con mango y mayo de kimchi (P-O) 18,90 €

Ensalada proteica de lentejas y quinoa
con espinacas, boniato, cebolla morada y queso
moluengo (L) 14,90 €

Principales

Arroz a la brasa de la semana
20,90 €

Raviolis rellenos de setas
con salsa de foie (G-L-O) 16.50 €

Canelén XL de rabo de buey

(L-SO2-G) 16,90 €

Calamares a la brasa

con verduritas salteadas y mayonesa de soja y
miso (CM-0O-SY-S) 18,00 €

Salmoén a la brasa con cous cous de

verduras
cherrys confitados y crema de nabo y chirivia
(P-L-G) 17,50 €

Bacalao gratinado con escalivada

y crema de piquillos (P-O) 22,90 €

Fricandé de ternera con setas de temporada
y parmentier de patata (G-SO2) 18,50 €

Pluma ibérica a la brasa con chimichurri
moniato, pera asada y uvas frescas (502) 19,50 €
Solomillo a la brasa

con patatas fritas y pimientos del padrén (G-SO2)
2290 €

iPregintanos por nuestras sugerencias del dia!

ALERGENOS: G-GLUTEN, CM-CRUSTACEOS/MOLUSCOS, L-LACTOSA, O-HUEVO, P-PESCADO, FS-CACAHUETES Y FRUTOS SECOS, A-APIO, S- SESAMO,
SO2-SULFITOS, SY-SOJA, MS-MOSTAZA, AL-ALTRAMUCES



amarvasar

#CAMARASAEVERYDAY

Per picar

Gilda Camarasa amb la nostra salsa aperitiu
(P-50O2) 1,90 €/uni

Anxova 00 del Cantabric

amb pa amb tomaquet (G-P) 3,60 €/uni

Croqueta de cecina eco de Cal Tomas
i porro (G-L-O) 2,90 €/uni

Croqueta de pollastre a la catalana
(G-FS-L-0) 2,90 €/uni

Patates braves amb romesco picant
i allioli (FS-O-G) 6,90 €

Calamarsons amb ou de guatlla
i maionesa de llima (G-CM-0) 14,90 €

Entrants

Bao d’ossobuco amb maionesa de “chipotle”
menta i ceba marinada (G-O-S02) 7,20 €

Mini brioix de costella de porc

a baixa temperatura, maionesa de kimchi i
adobats (G-SO2-0) 7,50 €

Saam de llug a la romana
salsa tartara i “pico de gallo”(G-O-P) 8,50 €

Amanida russa especial amb ou fregit amb

puntilla
i pernil ibéric (P-O-S0O2-C) 14,50 €

Crema o gaspatxo del dia
8,50 €

Burratina amb hummus d’alberginia,
alvocat, tomaquet, esparrecs i fruites de
temporada (L-FS-S) 14,90 €

Wok de mongeta tendra

amb pollastre a baixa temperatura, bolets
asiatics i vinagreta de crema de cacauet (FS-S-
SY) 14,90 €

Trinxat de la Cerdanya

amb butifarra negra, papada ibérica i rosta de
Soria (G) 14,50 €

La nostra amanida Imperial

amb la ventresca de tonyina i les gildes (P-SO2)
14,90 €

Tomaquet de temporada amb ventresca,
ceba, oliva morta i piparres (P-SO2) 14,90 €
Poke de salmé amb alvocat i mango,
edamame, arrds basmati, ceba i cogombre
encurtit (SY-S-P-S0O2) 14,90 €

Tartar de tonyina vermella i alvocat
amb mango i maionesa kimchi (P-O) 18,90 €

Amanida proteica de llenties i quinoa

amb espinacs, moniato, ceba morada i formatge
moluengo (L) 14,90 €

Principals

Arros a la brasa de la setmana

20,90 €

Raviolis farcits de bolets

amb salsa de foie (L-O-G) 16,50 €

Canel6 XL de cua de bou

(L-SO2-G) 16,90 €

Salmé a la brasa amb cous cous de verdures
i crema nap i xirivia (CM-0O-SY-S) 17,50 €
Calamars a la brasa

amb verduretes saltades i maionesa de soja i
miso (P-L-G) 18,00 €

Bacalla gratinat amb escalibada

i crema de “piquillos” (P-O) 22,90 €

Fricandé de vedella amb bolets de temporada
i parmentier de patata (G-SO2) 18,50 €

Ploma ibérica brasa amb ximixurri

moniato, pera rostida i raim fresc (SO2) 19,50 €

Filet brasa

amb patates fregides i pebrots del padrd (G-SO2)
2290 €

Preguntan'’s pels nostres suggeriments del dia!

AL-LERGENS: G-GLUTEN, CM-CRUSTACIS/MOL-LUSCS, L-LACTOSA, O-OU, P-PEIX, FS-CACAUETS | FRUITA SECA, A-API, S-SESAM,
SO2-SULFITS, SY-SOJA, MS-MOSTASSA, AL-TRAMUSSOS



amarrasa

#CAMARASAEVERYDAY

Bites

"Gilda" guindilla pepper

(P-SO2) 1,90 €/uni

“00” Anchovie

with bread with tomato (G-P) 3,60 €/uni
Chicken croquette with raisins

and pine nuts (G-FS-L-0) 2,90€/unit
Smoked meat and leek croquette
(G-L-O) 2,90 €/unit

Bravas fries with spicy romesco

and alioli sauce (FS-O-G) 6,90 €

Fried baby squids with quail egg
and lime mayonnaise (G-CM-0O) 14,90 €

Starters

Ossobuco bao with chipotle mayonnaise
mint and pickled onion (G-O-SO2) 7,20 €/uni

Pork rib brioche mini sandwich
with kimmchee mayonnaise and pickles (G-SO2-0)
6,90 €

Fried hake saam
with tartar sauce and “pico de gallo” (G-O-P) 8,50 €

Potato and tuna salad with fried egg
and iberian ham (P-O-S02-C) 14,50 €

Cream or gazpacho of the day
8,50 €
Burratina with eggplant hummus

tomatoes, summer fruits and basil pesto (FS-S-L)
14,90 €

Green bean wok

with low temperature chicken, asian mushrooms
and peanut cream vinaigrette (FS-SY-S) 14,90 €
“Trinxat de la Cerdanya”

smashed potatoes with black pudding, iberian
pork belly and crispy bacon (G) 14,50 €

Our Imperial salad
with tuna belly and gildas (P-SO2) 14,90 €

Seasonal tomato salad with tuna belly,
onion, olives and pickled peppers (P-SO2)
14,90 €

Salmon poke with avocado and mango,
edamame, basmati rice, onion and pickled
cucumber (SY-S-P-S0O2) 14,90 €

Red tuna tartare with avocado,

mango and kimchee mayonnaise (P-O) 18,90 €

Lentils and quinoa salad
with spinach, sweet potato, red onion and
moluengo cheese (L) 14,90 €

Fire and grill

Rice of the week

19,90 €

Mushroom ravioli

with foie sauce (L-O-G) 16,50 €

XL oxtail cannelloni

(L-SO2-G) 16,90 €

Grilled salmon with vegetable cous cous

with turnip and parsnip cream (CM-0O-SY-S) 17,50 €
Grilled squid

with sauteed vegetables and soya and miso
mayonnaise (P-L-G) 18,00 €

Grilled cod with roasted vegetables
and peppers sauce (P-O) 22,90 €

79

“Fricand4” with mushrooms

beef stew with mushrooms amb potato parmentier
(SO2-G) 18,50 €

Grilled iberian pork with “chimichurri”
sweet potato, roasted pears and grapes (SO2) 19,50 €

Grilled tenderloin
with french fries and pepeprs (G) 22,90 €

Ask us for our daily specials!

ALERGENS: G-GLUTEN, CM-CRUSTACEANS/MOLLUSCS, L-LACTOSE, O-EGG, P-FISH, FS-NUTS, A-CELERI, S-SESAME, SO2-SULPHITS, SY-SOYA, MS-
MUSTARD, AL-LUPIN BEANS



Postres

Tabla de quesos

Seleccién especial Camarasa (L-G) 15,00 €

Macedonia Camarasa
6,50 €

Carrot cake
pastel de zanahoria y nueces (L-O-G-FS) 6,50 €

Brownie con helado de vainilla
(G-F-FS-0) 6,50 €

Cheesecake con frutos rojos
(L-O-G) 6,50 €

Trufas artesanas

Tatin de manzana con helado de vainilla
(G-FS-L) 6,90 €

Maté con miel Camarasa y nueces
(L) 6,90 €

Homenaje al Dr. Padrés
Helado de citricos y verduras con ginebra 6,90 €

Helado de chocolate con aceite, sal y pan
(G-1) 6,90 €

Helado de café con Baileys
(O-1) 690 €

Yogur con aztcar o miel

(L) 5,00 €/4 uni (L) 4,90 €

Vinos y espumosos
Blancos Tintos
Lalos 2021 Muga Crianza 2019

Bodega M.Bosch. Verdejo. D.O Rueda 4,50 € copa -

22,90 € botella

Colors 2021

Cérvoles. Macabeo,chardonnay y albarifio
DO Costers del Segre. Ecolégico.
4,40 € copa - 21,90 € botella

Pazo Castrelo 2022

Bodega Carsalo. Albarifio. D.O Rias Baixas.
4,50 € copa - 22,90 € botella

Rosados

Muga 2021

Bodegas Muga. Garnacha. DO Rioja.
4,20 € copa - 18,50 € botella

iPregunta por nuestros vinos del mes!

Bodegas Muga. DO. Tempranillo, garnachay
graciano. DO Rioja.
5,50 € copa - 25,90 € botella

Dido 2021

Bodega Venus "La universal". Garnacha. DO
Montsant. Organico.
5,50 € copa - 25,90 € botella

Finca Resalso 2021

Bodegas Emilio Moro. Tempranillo. DO Ribera del
Duero
4,90 € copa- 22,90 € botella

Espumosos

Raventds Blanc de Blancs 2020
De Raventds i Blanc. Conca del Riu Anoia.
5,50 € copa - 24,90 € botella

Raventds de Nit 2020
De Raventds i Blanc. Conca del Riu Anoia.
5,90 € copa - 25,50 € botella

aumarasa
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Postres

Taula de formatges
Seleccié especial Camarasa(L-G) 15,00 €

Macedonia Camarasa
6,50 €

Carrot cake
pastis de pastanaga i nous (L-O-G-FS) 6,50 €

Brownie amb gelat de vainilla
(G-F-FS-0) 6,50 €

Trufes artesanes
(L) 5,00 €/ 4 uni

Cheesecake amb fruits vermells

Tatin de poma amb gelat vainilla
(G-FS-L) 6,90 €

Maté amb mel Camarasa i nous
(L) 6,90 €

Homenatge al Dr. Padrés
Gelat de citrics i verdures amb ginebra 6,90 €

Gelat de xocolata amb olj, sal i pa
(G-1) 6,50 €

Gelat de cafe amb Baileys
(O-L) 6,90 €

Iogurt amb sucre o mel

(L-O-G) 6,50 € (L) 4,90 €
Vins 1 escumosos
Vi Blanc Vi Negre
Lalos 2021 Muga Crianza 2019

Celler M.Bosch. Verdejo. D.O Roda 4,50 € copa -
22,90 € ampolla

Colors 2021

Cérvoles. Macabeu,chardonnay i albarinyo
DO Costers del Segre. Ecologic.

4'40 € copa - 21,90 € ampolla

Pazo Castrelo 2022
Celler Carsalo. Albarinyo. D.O Rias Baixas.
450 € copa - 22,90 € ampolla

Vi Rosat

Muga 2021

Bodegues Muga. Garnatxa. DO Rioja.
4,20 € copa - 18,50 € ampolla

iPregunta por nuestros vinos del mes!

Bodegas Muga. Ull de llebre, garnatxa i morastell.
DO Rioja.
5,50 € copa - 25,90 € ampolla

Dido 2021

Bodega Venus "La universal". Garnatxa. DO
Montsant. Organic.
5,50 € copa - 25,90 € ampolla

Finca Resalso 2021

Bodegues Emilio Moro. Ull de llebre. DO Ribera del
Duero.
4,90 € copa- 22,90 € ampolla

Escumosos
Raventds Blanc de Blancs 2020

De Raventds i Blanc. Conca del Riu Anoia.
5,50 € copa - 24,90 € botella

Raventds de Nit 2020
De Raventds i Blanc. Conca del Riu Anoia.
5,90 € copa - 25,50 € botella

aumarasa
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Desserts

Cheese board

Camarasa special selection (L-G) 15,00 €

Camarasa's fruit salad
6,50 €

Carrot cake
With walnuts (G-FS-L-O) 6,50 €

Brownie with vanilla ice cream
(G-FS-L-O)6,50 €

Artisan chocolate truffles
(L) 5,00 €/ 4 uni

Cheesecake with berries

Apple tatin
with vanilla ice cream
(G-FS-L) 6,90 €

Maté with Camarasa honey and walnuts
(L) 6,90 €

Dr. Padrés

Citrus and vegetables ice-cream with gin 6,90 €

Chocolate ice cream with salt, oil and bread
(G-L) 6,50 €

Coffee ice cream with Baileys
(L-0) 6,90 €

Yogurt with sugar or honey

(L-G-O) 6,50 € (b#90€

W INES
White wine Red wine
Lalos 2021 Muga Crianza 2019

M. Bosch Winery. Verdejo. D.O Rueda 4,50 € glass -
22,90 € bottle

Colors 2021

Cérvoles. Macabeo, chardonnay and albarifio
DO Costers del Segre. Ecological.
4,40 € glass - 21,90 € bottle

Pazo Castrelo 2022

Carsalo Winery. Albarifio. DO Rias Baixas.
4,50 € glass - 22,90 € bottle

Rosé
Muga 2021

Bodegas Muga. Grenache. DO Rioja
4,20 € glass - 18,50 € bottle

Ask about our wines of the month!

Bodegas Muga. DO. Tempranillo, grenache,
graciano. DO Rioja.
5,50 € glass - 25,90 € bottle

Dido 2021

Bodega Venus "La universal". Grenache. DO
Montsant. Organic.
5,50 € glass- 2,90 € bottle

Finca Resalso 2021

Bodegas Emilio Moro. Tempranillo. DO Ribera del
Duero.
490 € glass - 22,90 € bottle

Sparkling wine

Raventds Blanc de Blancs 2020
De Raventés i Blanc. Conca del Riu Anoia.
5,50 € glass - 24,90 € bottle

Raventés de Nit 2020
De Raventds i Blanc. Conca del Riu Anoia
5,90 € glass - 25,50 € bottle
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