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ESMORZARS, BRUNCH & BERENARS

SUCS 1 CAFES

ENTREPANS FREDS

SUC DE TARONJA NATURAL 490 €
SMOOTHIE DE FRUITA NATURAL 520 €
DEL DIA

CAFES EL MAGNIFICO:

Expresso 200 €
Tallat 220 €
Amb llet 2,50 €
Capuchino 280 €
Cigald 300 €
INFUSIONS I TES

SANS & SANS

EARL GREY LUXUS 250 €
Té negre amb bergamota

CHINA MAI FING 250 €
Té verd

EQUILIBRI 250 €
Rooibos, camamilla, mel, fonoll,

anis, esbarzer i ginseng

MANHATTAN 250 €
Rooibos, poma, canyella, taronja,

pastanaga i vainilla

MINT SPLASH 250 €

Menta, citronella i camamilla

MANXEC SEMICURAT (G-L) 520 €
GALL D’INDI (G-L) 520 €
PERNIL DOLG (G-L) 520 €
MORTADEL-LA 520 €
DE BOLONYA (G-L)

BOTIFARRA BLANCA (G-L) 520 €
PERNIL IBERIC LA VALLA (G) 990 €
XORICO IBERIC (G) 550 €
LLOM IBERIC (G) 690 €
XOLiS DEL PALLARS. 520 €
FUET (G)

TONYINA, OLIVES, 6,50 €
PEBROT ESCALIVAT (G-P)

MANXEC AMB ANXOVES 950 €
00 (G-P-L)

MOMENTS DOLCOS

MACEDONIA CAMARASA 650 €
MINI CROISSANT SACHA (G-O) 210 €
MINI CROISSANT 2,30 €
DE XOCOLATA SACHA (G-L-O)

COOKIE DE XOCOLATA 250 €
I SAL SENSE GLUTEN (FS)

COOKIE DE XIPS 250 €

DE XOCOLATA, NOUS I NABIUS
SENSE GLUTEN (FS)

DOLCOS DE VITRINA

Pregunta’ns!

AL-LERGENS: (G) GLUTEN, (CM) CRUSTACIS/MOL-LUSCS, (L) LACTOSA, (O) OU,
(P) PEIX, (FS) CACAHUETS | FRUITS SECS, (A) API, (S) SESAM, (SO2) SULFITS, (SY) SOIA,
(MS) MOSTASSA, (TR) TRAMUSSOS

ENTREPANS CALENTS

OUS DE PAGES

EL BIKINI 650 €

Pa de croissant, amb pernil
dol¢ i formatge Asiago (G-L)

SOBRASSADA 650 €

Pa de mollete, sobrassada,
formatge Mahé fresc i mel (L-G)

PASTRAMI 990 €
Pa de mollete, pastrami Rooftop
smokehouse, Comté de 9 mesos,

cogombre i mostassa (G-L-MS)

CUBANO DE POLLASTRE 890 €
ALAST

Pa de mollete, alvocat,

formatge Asiago, “dijonnaise”,

menta i llima (G-MS-O-L)

BACO AMB FORMATGE 650 €
Pa de mollete amb formatge

Asiago (G-L)

PERNIL IBERIC | BRIE 11,50 €
Pa de mollete amb pernil ibéric

la Valla i brie (L-G)

TRUITA AL GUST:

Francesa (O) 690 €
De formatge (O-L) 740 €
De pernil dol¢ (O) 740 €
De pernil i formatge (O-L) 790 €
De ceba caramelitzada (O) 740 €

Amb pa de mollete*

OUS FREGITS:
QOus sols (O) 690 €
Ous amb bacé (O) 790 €

Ous amb tofona (O)

Segons temporada

Ous amb pernil ibéric (O) 14,50 €
Servits amb pa de coca*

TRUITES AL PLAT:

Francesa (O) 690 €
De formatge (O-L) 740 €
De pernil dol¢ (O) 740 €
De pernil i formatge (O-L) 790 €
De ceba caramelitzada (O) 740 €
Servides amb pa de coca*
TORRADES

DE SALMO 1,50 €

Pa de mollete, alvocat, salmé
fumat Carpier, ou fregit i tomaquet

cirerol (G-P-O-S-L)
DE BURRATA 990 €

Pa de mollete, burrata, alvocat
i tomaquet de temporada (G-L-S)

D’ESCALIVADA | ANXOVES 1N90 €
Pa de mollete, escalivada i anxoves
OO del Cantdabric (G-L-S-P)

AMB MANTEGA 750 €
| MELMELADA (G-L)

DE FOROUILLA

AMANIDA DE TOMAQUET

Amb ventresca de tonyina,
ceba i piparres (P-SO2)

STEAK TARTAR LUISMI
De vaca premium (MS-P-O-G)

JARRET DE PORC ROSTIT
AL FORN
Amb parmentier de patata (L-SO2)

1590 €

1990 €

2250 €

CAP | POTA (G-SO2-FS) 13,50 €

MANDONGUILLES GUISADES N0 €
(G-FS-L-SO2)

CUA DE BOU ROSTIDA 1890 €
Amb salsa de vi negre i parmentier
(G-FS-SO2-L)

GALTA DE VEDELLA ROSTIDA 1750 €

(G-FS-SO2)




